Kreuzkontakte
sind moglich

duppern

Rinderkraftsuppe mit Krauterfrittaten oder Backerbsen (A, C, G, F, L)
€59

Cremesuppe von der Tomate mit Croutons und Sahnehaubchen (G, F, L, A)
€ 6,90

Knoblauchcremesuppe mit Croutons und Sahnehaubchen (G, F, L, A)
€ 6,90

Vorpeiren
Carpaccio vom Rinderfilet (H,G,0,C. A M,F)
mit Parmesan, Balsamicodressing, Ruccola und WeiBbrot

€15,90

Tomaten Mozzarella mit WeiBbrot

mariniert mit Balsamicodressing, Ruccola und Pesto (H,C, A, M, O, G)

€9,90
Bruschetta Tomaten & Basilikum (H,C A M, 0, G)
€ 9,90
Bruschetta Crudo

Crudo, Tomaten, Basilikum, Ruccola und Parmesan (H, C, A, M, O, G)

€ 13,90

Gebackener Camembert
auf Blattsalat und Preiselbeere (G, A, C, L, F, M)
€9,90

Frisch gebackene Champignons
auf Blattsalat mit Sauce Tartare (A, C, M, G, L, F)

€19

Ofenfrische Knoblauchstange mit Sauerrahmsauce (A, C)
€5,90
Knoblauchbrot (a ¢

€5,90

Preise inkl. MWSt



Kreuzkontakte
sind moglich

Efm@@ dalatvatiationen

Gemischter Salat Kl. Beilagen Salat
mit Joghurtdressing (G, A, L, F, C,M) mit Joghurtdressing (G, A, L, F, C, M)
€ 6,60 € 5,60

Tomatensalat
mit Balsamico-Zwiebelvinaigrette
und Ruccola (O,C, A,/ M)
€5,20

Gruner Salat
mit Joghurtdressing (G, A, L, F, C, M)
€5,20

Thunfischsalat
Blattsalate mit Gurken, Zwiebelringe, Tomaten, Thunfisch & Hausdressing (G, A, L, F, C, M)
€15,90
Fitnesssalat
gemischter Salatteller mit gegrillten Huhnerbrustfilet-Streifen
und Joghurtdressing (G, A, L, F,C,M)
€17,90

Garnelensalat
grune Salate der Saison mit gegrilltem Garnelenspief und Balsamicodressing (O, C, A, M, B)
€19,90
Griechischer Hirtensalat
Blattsalate, Schafkase, Gurken, Tomaten, Oliven,
Zwiebelringe und Paprika und Essig-Ol Dressing (G, A, L, F, C)
€15,90

Steirischer Backhendlsalat
marinierte Blattsalate mit Kraut, Kurbiskernol und
gebackene Huhnerbruststreifen (A, C, H, G, L, F)
€17,90

Ziegenfrischkase
in Prosciutto gebraten, an Blattsalaten mit Balsamicodressing (G, L, M, O,C, A)
€15,90

Ofenfrische Knoblauchstange (A, C)
€ 3,50

Preise inkl. MWSt



Kreuzkontakte
sind moglich

Vahene's Joast Hlassike,

Schinken-Kase Toast
mit Ketchup und Salatgarnitur (A, F, G, C, M, L)
€10,90
Va Bene Toast
gegrilltes Hihnerbrustfilet auf Toastbrot, Salatgarnitur und Cocktailsauce (G, A, F,C M, L)
€18,90

Steaktoast
Rindersteak auf Toastbrot mit Speck, Tomaten, Zwiebel und Salatgarnitur (G, A, F, C, M, L)

€ 2190

Chef Toast
Rind- und Schweinesteak auf Toast mit Cocktailsauce und Salatgarnitur (G, A, F, C, M, L)
€ 20,90

ﬁ/@%ﬂ%&/ﬁ@/ I reationen

Ofenkartoffel Salmone
Lachsstreifen mit Dillrahmsauce und Broccoli (D, G, A, L, F, C)
€19,90
Ofenkartoffel Va Bene
gegrilltes Hihnerbrustfilet mit Broccoli und Gorgonzolarahmsauce (G, A, L, F, C)
€ 18,90

Ofenkartoffel Tyrolese
mit gebratenen Speckstreifen, Zwiebel, Mais, Bohnen und Sauerrahmsauce (G, A, L, F, C)
€18,90

Ofenkartoffel Arrabiata
Salami, Speck, Pfefferoni, Zwiebel, Oliven, Tabasco in Tomatensauce
mit Kase Uberbacken (G, A, L, F,C,M)
€18,90

Preise inkl. MWSt



Kreuzkontakte
sind moglich

FUh Lhehe

Pumuckl
kleines Wiener Schnitzel mit Pommes Frites (A, C, O)

vom Schwein € 10,90  von der Pute € 11,90
Pinocchio

Spaghetti mit Fleischsugo oder Tomatensauce (A, C, G, L, F)

€10,90

Chicken Nuggets
6 Stk Nuggets mit Pommes Frites (A, C, O)
€10,90

Sinbad
4. Stk Fischstabchen mit Pommes & Ketchup (A, C, D, O)
€99

Portion Pommmes
mit Ketchup (O, A)
€6,90
Ketchup, Mayonnaise (A.CFM)
€0,80
Cocktail oder Sauerrahmsauce (A.CFM)

€150

Diverse Saucen (A CFM)
€150

Allergeninformation geméass Codex-Empfehlung:

A= Glutenhaltiges Getreide, B= K rebstiere, C= Eier, D= Fisch,
E=Erdnuss, F= Soja, G= Milch oder Laktose, H= Schalenfrichte,
L=Sellerie, M= Senf, N=Sesam, O= Sulfite, P= Lupinen, R=Weichtiere

Preisfehler sowie Satz- und Druckfehler vorbehalten!

Preise inkl. MWSt



Kreuzkontakte
sind moglich

Trlich aus det Sudeleiiche

Lasagne al Forno
mit Fleischsugo (G, A L, F.C)
€15,90

Va Bene's Nudeltraum (ab 17:00 Unr) (G A, L, F.C, H)
GenieBen Sie eine Trilogie von
- Spaghetti mit Rahm-Thai-Spargel
- Spaghetti mit getrockneten Tomaten und Schafkase
- Spaghetti mit Basilikumpesto
€16,90

Kombinieren Sie selbst:

Spaghetti Pomodoro (Tomatensauce) (G, A L, F C)
Penne Bolognese (Fleischsugo) (G, A, L, F,C)
Tortellini Carbonara (Zwiebel, Schinken-Speckrahmsauce)
G ALFCQ
Funghi (Zwiebel, Champignonrahmsauce) (G, A, L, F, C)
Al Arrabiata (Salami, Pfefferoni, Paprika, Zwiebel und Oliven)
LMGAFQ
Gorgonzola (Zwiebel, Gorgonzolasauce mit Broccoli)
G ALFQ
Vegetaria (Zwiebel, Saisongemuse in Olivendl) (A, C, G, L, O)
Aglio Olio e Peperoncini (Knoblauch, Chili, Pfefferoni, Paprika, Olivendl)
(A,CGLO)
€14,90

Frutti di Mare
in Dillrahmsauce (G, A, L, F C, B)
€18,90

Salmone
gegrillte Lachsfiletstreifen in Rahmsauce (G, A L, F.C, D)
€18,90

Al Pollo
Huhnerbrustfilet-Streifen in Rahmsauce (G, A, L, F, C)
€ 16,90

India
Huhnerbrustfilet-Streifen in Curryrahmsauce mit Ananas (G, A, L, F, C)

€16,90

Preise inkl. MWSt



Kreuzkontakte
sind moglich

Grillteller

vom Schwein, Rind und Huhn mit Pormmes Frites,

dazu Krauterbutter und Cocktailsauce (O, G, A, L, F,. C, M)

€ 24,90

Champignonrahmschnitzel

vom Huhn mit hausgemachte Butterspatzle (G A, L, F, C)

€ 2290

Wiener Schnitzel
mit Pormes Frites und Preiselbeeren (A, C, D)

vom Schwein€ 16,90  vom Huhn € 18,90
0'®
Piccata Milanese vom Huhn (G A, L, F,C)
€ 24,90

Zwiebelrostbraten
mit Speckbohnen & Spatzle (G, A L, F, C)
€ 24,90
Cordon Bleu
mit Pommes Frites und Preiselbeeren (A, C, G, F)

€ 22,90

Hausmannikost

Kasespatzle mit Rostzwiebel (G, A, L, F, C)
€15,90
Schinkenrahmspatzle
mit frischen Kréutern (G, A, L, F, C)

€15,90

Tiroler Grostl
mit Krautsalat & Spiegelei (C, G)
€16,90
Gemuse Grostl
mit Spiegelei & Sauerrahmsauce (AC, G)

€16,90

Preise inkl. MWSt



Kreuzkontakte
sind moglich

Fisches aus dem Plygaofen

Margherita
Tomaten, Mozzarella, Oregano (A, C, G)

€12,40

Funghi
Tomaten, Mozzarella, Champignons, Oregano (A, C, G, O)
€13,90

Prosciutto
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Oregano (A, C, G, F)
€13,90

Amerikana
Tomaten, Mozzarella, Salami, Oregano (A, C, G, L, M)
€13,90

Diavolo
Tomaten, Mozzarella, Salami, Knoblauch, Pfefferoni, Oregano (A, C, G, L, M)
€13,90 mitscharfer Salami+€ 2,50

Salami Funghi
Tomaten, Mozzarella, Salami, Champignons, Oregano (A, C, G, L, M, O)
€ 13,90
Romeo
Tomaten, Mozzarella, Salami, Pfefferoni, Zwiebel, Oregano (A, C, G, L, M, F)
€13,90

Salerno
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Salami, Oregano (A, C, G, L, M, F)
€13,90

Hawaii
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Ananas, Oregano (A, C, G, F)
€13,90

Prosciutto Funghi (offen)
Tomaten, Mozzarella, Champignons, Schinken, Oregano (A, C, G, F, O)
€13,90

Preise inkl. MWSt



Kreuzkontakte
sind moglich

Fisches aus dem Plygaofen

Calzone (Tasche gefllt)
Tomaten, Mozzarella, Champignons, Schinken, Oregano (A, C, G, i O)
€14,40

Tonno
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Zwiebel, Knoblauch, Oregano (A, C, G, D)
€14,40

Napolitana
Tomaten, Mozzarella, Sardellen, Oliven, Oregano (A, C, G, D)
€14,40

Gorgonzola
Tomaten, Mozzarella, Osterkron, Zwiebel, Oregano (A, C, G)
€14,40

Siziliana
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Thunfisch, Zwiebel, Oregano (A, C, G, F, D)

€14,40

Capricciosa
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons, Artischocken, Oliven, Oregano (A, C, G, F, O)
€14,40

Mamma Mia (pikant)
Tomaten, Mozzarella, Salami, Faschiertes, Pfefferoni, Zwiebel, Oregano (A, C, G, L, F, M)
€14,40

Spinacci
Tomaten, Mozzarella, Spinat, Schafkase, Knoblauch, Oregano (A, C, G)
€14,40

Mix Formagg
Tomaten, Mozzarella, Schafkase, Osterkron, Oliven, Oregano (A, C, G)
€14,40

Popeye
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Spinat, Knoblauch, Oregano (A, C, G, F)
€14,40

Preise inkl. MWSt



Kreuzkontakte
sind moglich

Fisches aus dem Plygaofen

Gigante
Tomaten, Mozzarella, Salami, Schinken, Champignons,
Thunfisch, Zwiebel, Oregano (A, C, G, L, M, F, O,D)

€14,90

Vegetaria

Tomaten, Mozzarella, Champignons, Artischocken, Mais, Oliven,
Zwiebel, Broccoli, Paprika, Oregano (A, C, G, O)

€14,90

Della Casa

Tomaten, Mozzarella, Salami, Broccoli, frische Tomaten, Mais, Oregano (A, C, G, L, M)

€14,90

Fellini
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Gorgonzola, frische Tomaten, Oregano (A, C, G, F)
€14,90
©'o
Du Chef (scharf)
Tomaten, Mozzarella, Champignons, Faschiertes, Zwiebel, Oregano (A, C, G, O, L, F)
€14,90

Paradiso
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Shrimps, Knoblauch, Oregano (A, C, G, F, B)
€14,90

Toscana

Tomaten, Mozzarella, Salami, Schinken, Pfefferoni, Mais, Gorgonzola, Oregano (A, C, G, L, M, F)

€14,90

Chilli Mexica (extra scharf)
Tomaten, Mozzarella, Salami, Faschiertes, Pfefferoni, Chilli, Oregano (A, C, G, L, F, M)
€14,90

Ruccola Prosciutto
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Oregano, Ruccola (A, C, G, F)

€14,90 mitCrudo undParmesan +€ 2,50

Gino Pierre (extra scharf)
Tomaten, Mozzarella, Salami, Speck, Champignons, Zwiebel, Oregano (A, C, G, L, M, O)
€14,90

Preise inkl. MWSt



Kreuzkontakte
sind moglich

Fisches aus dem Plygaofen

Tyrolia
Tomaten, Mozzarella, Salami, Speck, Spinat, Zwiebel, Ei, Oregano (A, C, G, L, M)
€14,90

Curry Pizza
Tomaten, Mozzarella, Hihnerbrustfilet-Streifen, Ananas, Curry, Oregano (A, C, G)
€14,90

Rusticale
Tomaten, Mozzarella, Salami, Speck, Pfefferoni, Mais, Spargel, Ei, Oregano (A, C, G, L, M)
€14,90

Al Pollo
Tomaten, Mozzarella, Hihnerbrustfilet-Streifen, Broccoli,
Champignons, Mais, Oregano (A, C, G, O)
€14,90

Va bene
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons, Speck,
Pfefferoni, Zwiebel, Oregano (A, C, G, F O, L, M)
€14,90

Pepe
Tomaten, Mozzarella, Huhnerbrustfilet-Streifen, Champignons,
Mais, Pfefferoni, Oregano (A, C, G, O)
€14,90

Frutti di Mare
Tomaten, Mozzarella, Meeresfruchte, Knoblauch, Oregano (A, C, G, B, D)
€15,90

Halbmond
Halfte Calzone und Halfte Diavolo (A, C, G, F, L, M, O)
€15,90

Wunsch-Pizza / Salat-Pizza
1/2 - 1/2 belegt oder diverse Wunschzusammenstellungen
und auf 2 Teller, max. 6 Belage moglich

€15,90/€16,90

Extras Meeresfruchte
(je zusatzliche Auflage) (zusatzliche Auflage)

€100 €150

Preise inkl. MWSt



Kreuzkontakte
sind moglich

Jessesl

Hausgemachtes Tiramisu
(A C,G,H,0)
€890

Schoko Mousse
nach Art des Hauses (G, A C F, G H)
€ 8,90

Eiskaffee (gerthrt)
mit Sahne und Schokosauce (G, A, C, F. G, H)
€8,90

Mohr im Hemd
mit Vanilleeis und Schokosauce (A, C, F H, G, E)
€ 8,90

Eispalatschinken
mit frischen Frichten garniert (A, C, G, E H, F)

€10,90

HeiBe Liebe
mit Vanilleeis & Himbeersauce (G, A, C, F G, H)

€890

Affogato
Kaffee mit Vanilleeis & Sahne (A, C, H, G)
€ 5,90

Apfelstudel / Topfenstrudel
(A,C,H G)
mit Sahne € 6,40 mit Vanilleeis € 7,50

Kuchen
aus der Vitrine (Tagesangebot)

€6,90

Preise inkl. MWSt



Kreuzkontakte
sind moglich

Coca-Cola, Fanta, Sprite,
Mezzo-Mix, Apfelsaft, Orangensaft

Orangen-/Apfelsaft gespritzt mit Soda
Orangen-/Apfelsaft gespritzt mit Wasser
Soda Zitrone

Fruchtsafte O,2 |

(Mulivitamin, Johannisbeere, Marille, Mango)
Fruchtsaft gespritzt mit Soda

Fruchtsaft gespritzt mit Wasser

Coca-Cola Zero

Almdudler

Eistee Pfirsich oder Zitrone
Romerquelle mit/ohne Kohlensaure
Romerquelle Emotion

Red Bull

Schweppes Bitterlemon

Tonic Water

03

€380
€380
€ 3,60
€ 3,00

€460
€420

033
033
0331
033
033
0,251
0,251
0251

05

€520
€520
€480
€ 3,60

€420
€ 5,60
€520

€420
€420
€420
€340
€420
€490
€450
€450

Preise inkl. MWSt



Kreuzkontakte
sind moglich

Espresso

Verlangerter (Kaffee)

Cappuccino (mit Milchschaum) (G)

Latte Macchiato (Milchkaffee) (G)
Macchiato (Espresso mit Milchschaum) (G)

HeiBe Schokolade (mit Milch) (G)
ohne Sahne
mit Sahne

Tee (versch. Sorten: Schwarztee, Fruchtetee,

Kamillentee, Griner Tee, Hagebuttentee, Krautertee)

Bles-Radle,

021
Bier (A, O) € 3,40
Radler (A, O) €340

Saurer Radler (A0)
Weizen Hell (A, O)

Cola Weizen (A, O)
Dunkles Weizen (A, O)
Alkoholfreies Weizenbier

Flasche Bier

Es durfen keine alkoholischen Getranke an Jugendliche unter 16 Jahren

03
€360
€ 3,60
€360

ausgegeben werden. Danke fur Ihr Verstandnis.

€200
€340
€380
€420
€ 3,00

€400
€420

€340

05
€480
€480
€480
€ 5,60
€650
€560
€500
€480

Preise inkl. MWSt



Kreuzkontakte

Aperol Spritz Aperol, Weisswein, Soda, Orange

Aperol Veneziano Aperol, Prosecco, Soda, Orange

Hugo Hugo, Holunder, Minze, Limette, Soda

Sarti Spritz Sarti Rosa, Prosecco, Soda, Orange

Mango Spritz Mangosaft, Prosecco, Soda

Limoncello Spritz Limoncello, Bitterlemon, Prosecco, Zitrone
Lillet Wild Berry Lillet, Wild Berry, Schweppes, Beeren
Campari Soda Campari, Soda, Orange

Campa ri Orange Campari, Orangensaft, Orange
Campari Milano Campari, Prosecco, Soda, Orange

Q/%M&W d/@(%/é/ﬂ
Virgin Aperol Spritz Alkoholfreier Bitter, Soda, Orange
Virgin Hugo Holunder, Soda, Minze, Limette

San Bitter Spritz Sanbitter, Soda, Orange
No Negroni Sanbitter, alkoholfreier Wermut

Apiitges
WeiBer Spritzer stiB/sauer \WeiBwein, Sprite / WeiBwein, Soda

Roter Spritzer siiB/sauer Rotwein, Sprite / Rotwein, Soda
Sommerspritzer WeiBwein, Soda

S

2 Es durfen keine alkoholischen Getranke an Jugendliche unter 16 Jahren
g ausgegeben werden. Danke fur Ihr Verstandnis.

£

€690
€690
€090
€090
€090
€890
€720
€690
€090
€090

€090
€090
€090
€090

€450
€450
€490

Preise inkl. MWSt



Kreuzkontakte
sind moglich

Unseke U/,

kann Sulfite enthalten

Wessueine

/81
Griiner Veltliner Bauer / Niederésterreich® €420
Griiner Veltliner Muller / Gottweiger Berg" €550
Sauvignon Blanc Gollenz / ulkanland Steiermark’ € 6,40
Chardonnay Gmeiner/Burgenland* €550
Pinot Grigio CaErnesto/ Della Venezie, Italien DOC €450
Rosé - Ludwig Ehn, Niederdsterreich” € 550

*Osterreichischer Qualitdtswein

O/

€ 28,50
€ 3390
€ 2850
€ 28950
€ 28950

Oiterelchische Roteweine. - Gualititiwein

/81
Zweigelt Netzl / Carnuntum €540
Blaufrankisch Echt Lang / Burgenland €540
Merlot Leo Aumann / Niederosterreich € 5,60
CU Kirnbauer / Burgenland €540

Cuveée/Blaufrankisch, Merlot, Zweigelt, Syrah, Cabarnet

/ / /

Stallenische Rotweine

/81
Badilante Podere 414, Toskana IGT € 6,50
Primitivo Desire Lush & Zin, Verona IGT € 6,50
VaIpoIiceIIa Torre del Falasco, Toskana DOC € 5,40
Chianti Torre delle Grazie, Toskana DOCG €540
Lambrusco Rosso Emilia-Romagna €450

Schawmwein / Sokt

Prosecco fruchtig, frisch
Sekt Orange elegant, fruchtig

Es durfen keine alkoholischen Getranke an Jugendliche unter 16 Jahren
ausgegeben werden. Danke fur Ihr Verstandnis.

O/

€2990
€2990
€ 3390
€2990

ova

€ 3390
€2990
€2990
€2990

€390
€390

Preise inkl. MWSt



Kreuzkontakte
sind moglich

Spitiosen

Longdrinks 4 cl Diverse Kurze 2 cl
Barcardi Cola €750 Jagermeister €350
Wodka Bull €750 Amaretto €350
Wodka Orange €750 Ramazotti € 350
Whiskey Cola €750 Averna €350
Malibu Juice €750 Baileys €350
Martini Sprite €750 Tequilla €350
Gin Tonic €750 Fernet € 350
Frangelico € 350

Diplomatico Rum €700

Schnapse 2 cl Whiskey/Weinbréande 4 cl

Marillenschnaps €350 Dimple €700
Williams €350 Chivas Regal €700
Grappa €350 Jack Daniel's €700
QOuzo / Raki €350 Remmy Martin €790
Obstler €390 Johnnie Red Label € /7,00
Haselnuss (H) € 350 Metaxa €700

Es durfen keine alkoholischen Getranke an Jugendliche unter 16 Jahren
ausgegeben werden. Danke fur Ihr Verstandnis.
Preisfehler, Preisanderungen sowie Satz- und Druckfehler vorbehalten!

Preise inkl. MWSt



Die 14 Allergene

W/K|O|

Die Gastronomie

GLUTENHALTIGES
GETREIDE UND
DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE

KREBSTIERE
UND DARAUS
GEWONNENE
ERZEUGNISSE

2.B. Brot und Gebéick, Kuchen,
Teigwaren, Suppen, Sofien,
Paniermehl, Semmelbrésel,

2B. Feinkostsalate, Suppen, Soflen;
Paella, Bouillabaisse, Sashimi, Surimi

Wurstwaren, Backerbsen,
Frischkornbreie, Desserts, Schokolade

EIER VON GEFLUGEL UND

DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE

2.B. Eierteigwaren, panierte Speisen,
Mayonnaise, Palatschinken, Kuchen,
Gebick, Brot, Nudeln, Croutons,
Faschierter Braten, Burger,
Feinkostsalate, Pasteten, Quiches,
Soflen, Dressings, Desserts

FISCH UND DARAUS
GEWONNENE
ERZEUGNISSE (AUSSER
FISCHGELATINE)

ERDNUSSE
UND DARAUS
GEWONNENE
ERZEUGNISSE

introssi.

2.B. Kréicker, SoBien, Suppen,
Wiirzpasteten, Wiirste, Surimi,
Sardellenwurst, Brotaufstriche,

Feinkostsalate, Pasteten, Vitello tonnato

2.B. Margarine, Brot, Kuchen, Geback,
Schokocreme, Brotaufstriche,
Cerealien, Msli, Frithsticksflocken,
Schokolade, Feinkostsalate, Marinaden,
Satésaufle, Eis, aromatisierter Kaffee,
Likér, [Pommes Frites)

SOJABOHNEN UND
DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE

MILCH VON SAUGETIEREN
UND MILCHERZEUGNISSE
(INKLUSIVE LAKTOSE)

SCHALENFRUCHTE UND
DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE

2.8 Brot, Kuchen, Gebiick,
Feinkostsalate, Margarine,
Schokocreme, Brotaufstriche, Misli;
Schokolade, Kekse, Kaugummi, Soflen,
Dressings, Marinaden, Mayonnaise,
Eis, Sportlernahrung, Didtdrinks,
Kaffeeweifier

2.B. Brot, Kuchen, Gebéick, Briih-,
Koch-, Roh,Bratwurst, Feinkostsalate,
Margarine, Nussnougatcreme, Misli,

Schokolade, Karamell, Aufléufe, Gratin,
Kartoffelpilrree, Kroketten, Pommes

Frites, Chips, Suppen, Soflen, Dressing,

Marinaden, Desserts, Kakao, Wein

2.8. Brot, Kuchen, Gebzck, Briihwiirste
[Pistazien), Rohwiirste [Walniisse),
Pasteten, Feinkostsalate (Waldorf],

Joghurt, K3se, Nuss-/ Nougatcreme,
Aufstriche, Miisli, Schokolade,
Marzipan, Misliriegel, Kekse,

Dressings, Curry, Pesto, Desserts,
Likér, aromatisierter Kaffee

SELLERIE
UND DARAUS
GEWONNENE
ERZEUGNISSE

2.B. Suppengriin, Gewlirzbrot,
Warst, Fleischerzeugnisse,
Fleischzubereitungen, Krauterkase,
Fertiggerichte, Feinkostsalate,
Briihe, Suppen, Eintopf, Marinaden;
Gewirzmischungen, Curry,
salzige Snacks (Chips)

SENF UND DARAUS
GEWONNENE
ERZEUGNISSE

2.B. Fleischerzeugnisse, Feinkostsalate,
Suppen, Soflen, Dressing, Mayonnaise,
Ketchup, eingelegtes Gemiise und
Gewiirzmischungen, Kase, Essiggurken

SESAMSAMEN UND
DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE

LUPINEN UND
DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE

2.8. Brot, Gebiick, Pizza,
Nudeln, Snacks, fettreduzierte
Fleischerzeugnisse, Fleischersatz/
vegetarische Produkte, glutenfreie
Produkte, Desserts, milchfreier
Eierersatz, Kaffeeersatz,
Flissiggewlirze

WEICHTIERE WIE
SCHNECKEN, MUSCHELN,
TINTENFISCHE UND
DARAUS GEWONNENE
ERZEUGNISSE

SCHWEFELDIOXID UND
SULFITE

2.B. Fruchtzubereitungen, Misli, Brot,
Fleischerzeugnisse, Feinkostsalate,
Suppen, Soflen, Sauerkraut, Fruchtsaft,
Chips und andere
getrocknete Kartoffelerzeugnisse,
gesalzener Trockenfisch

2.B. Brot, Knéickebrot, Geback [siil und
salzigl, Miisli, vegetarische Gerichte,
Falafel, Salate, Humus, Feinkostsalate, e

Marinaden, Desserts 2.B. Wiirzpasten, Paella, Suppen,
. - § Sofien, Marinaden, Feinkostsalate

Beachten Sie auch die Inhaltsangaben auf den Etiketten der Produkte welche Sie verarbeiten!
Gastronomen und Hoteliers miissen ihre Kunden kiinftig dariiber informieren; welche Speisen bei ihnen Allergien oder Unvertraglichkeiten auslosen konnen.

Dies ist gesetzlich vorgeschrieben [EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011).
Die Information kann schriftlich (in der Speisekarte] oder miindlich erfolgen und gilt fur diese 14 Allergene

» www.allergeninfo.at



